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Le pétrin ASM constitue la réponse efficace offerte par MIXER a l'artisan
boulanger ou patissier qui met un point d’honneur a la qualité et a la variété
de sa production.

Le pétrin ASM a cuve fixe présente deux vitesses de rotation de la cuve et
deux vitesses de la spirale indépendantes entre elles ainsi qu’un dispositif
pour l'inversion du sens de la cuve.

MIXER propose une deuxiéme vitesse de cuve pour offrir a I'artisan expert
et exigeant un large éventail de pétrissages. Une solution a tester. Nous
avons regu des échos extrémement flatteurs d’artisans qui, ayant essayé
la deuxiéme vitesse de la cuve, y renonce difficilement.

ASM offre l'inversion du sens de la cuve pour travailler de maniére homogéne
et fine méme des petits débits de pate.

FIABILITE

Cette fiabilité est le résultat de notre longue présence sur le marché: cette
fiabilité tient aux solutions et aux composants de qualité qui ont fait leur
preuve.

PETRISSAGE DE QUALITE

Chez MIXER, nous sommes fiers de cette machine: une spirale de qualité
permettant d’obtenir d’excellents résultats en toute circonstance et, qui plus
est, de limiter I'élévation de la température de la pate. Ce pétrin, fruit de
I'expérience de plus de vingt ans de 'entreprise, constitue la machine phare
pour les ateliers de moyennes dimensions.

OPTIONS

MIXER signifie une gamme de pétrins pouvant recevoir un grand nombre
d’accessoires pour permettre aux clients de choisir la solution idéale.
Sonde de température, ordinateur pour la gestion informatique des recettes,
moteurs renforcés pour productions spéciales, versions INOX, ne sont que
quelques exemples des possibilités offertes.
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