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ASM L'impastatrice con la quale MIXER offre una risposta efficace all’artigiano
panettiere e pasticcere che fa della qualita e della varieta dei prodotti offerti
il suo punto di orgoglio.

ASM Impastatrice a vasca fissa con due velocita vasca e due velocita spirale
fra loro svincolate e con l'inversione del moto vasca.

MIXER propone la seconda velocita della vasca per offrire all’artigiano
esperto ed esigente un ampio ventaglio di possibilita di impasto. Una
soluzione da provare. Abbiamo il positivo riscontro di chi una volta apprezzata
la seconda velocita della vasca difficilmente vi rinuncia.

ASM con inversione del moto vasca: per lavorare in modo omogeneo e
raffinato anche piccole quantita di pasta.

AFFIDABILITA
E il riscontro di anni di presenza sul mercato: I'affidabilita di una macchina
con soluzioni collaudate e componenti di qualita.

QUALITA DELL’IMPASTO

Alla MIXER siamo orgogliosi di questa macchina: una spirale di qualita che
permette di ottenere ottimi risultati in qualsiasi circostanza e che minimizza
l'innalzamento termico dell'impasto. L'impastatrice di riferimento per il medio
laboratorio artigiano, frutto dell’esperienza piu che ventennale degli uomini
MIXER.

OPTIONAL

Una gamma articolata e completa di optional fra i quali scegliere la soluzione
ideale.

Sonda di temperatura, computer per la gestione elettronica delle ricette,
motori rinforzati per produzioni particolari, versioni INOX : alcuni esempi
delle possibilita offerte.
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