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Alla Mixer, nella progettazione e nella realizzazione della linea di impastatrici
a bracci tuffanti si € tenuto presente un obbiettivo fondamentale: la qualita
dell’impasto.

Per raggiungere questo risultato & stata prestata la massima attenzione agli
accoppiamenti fra braccio con forca e braccio con pala; é stato ricercato il
rapporto ottimale fra la velocita della vasca e la velocita degli utensili.
Le impastatrici a bracci tuffanti Mixer hanno velocita di impasto mediamente
piu elevate: il risultato & proprio una lavorazione piu raffinata e accurata che
aiuta ad ottenere prodotti finali di migliore qualita.

E possibile lavorare anche quantita minime di impasto, a partire da circa un
10% della capacita totale.

La maggiore velocita della macchina rende necessario un adeguato
dimensionamento di tutti i componenti e alla Mixer si € lavorato molto su
questo fronte per realizzare una linea di macchine robuste e affidabili.

LINEA IBTE

Le impastatrici a bracci tuffanti con vasca estraibile IBTE soddisfano le
esigenze di flessibilita d’'uso e di produlttivita dell’artigiano che lavora impasti
delicati per pasticceria ma anche impasti piu tenaci per pane e pizza.
Le macchine della linea IBTE permettono di sfruttare i vantaggi dell’'uso dei
carrelli estraibili porta vasca: agevole e sicura movimentazione anche di
quantita elevate di impasto, gestione efficace e razionale delle fasi di
lavorazione, aggiunta ingredienti e riposo degli impasti.

PRATICITA E AFFIDABILITA DEL SISTEMA OLEODINAMICO
Nelle impastatrici IBTE il sollevamento della testata porta bracci e 'aggancio
del carrello sono assicurati da un circuito oleodinamico: una soluzione
efficace che rende le operazioni di sgancio del carrello piu pratiche, riduce
e semplifica gli interventi di manutenzione.

OPTIONAL Fra gli optional, & possibile realizzare le macchine della linea
IBTE con struttura in acciaio INOX.
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